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Sashimi Samon

Sashimi ca Hoi

Sashimi 3ten mori

Sashimi Nihon Kaki . Sashimi Maguro Sashimi 6 ten mori
Sashimi 3 loai

Sashimi Hau Nhit Sashimi Ca Ngi Sashimi 6 loai

Sashimi Nishin . Sashimi Tako
Sashimi C4 Trich Sashimi Bach Tuéc Sushi 3 ten mori
Sushi 3 loai

. Sa-mon . Tsuna .
Sushi c4 Hoi Sushi cid Ngit

Dashi Maki
Sushi tritng cudén

Ebi
Sushi Tém

Abogado
Sushi Bo

Sa-mon ikuradon
Com c4 Héi va triing cd Hai

Kyu-ri kani kama Ro-ru
Com cudn thanh cua

Chizu Sa-mon ro-ru Kariforunia Ro-ru

Sa-mon Kariforunia Ro-Tt
Com cudn cd Héi California

Com cudn ci Hdi phd mai Com cudn California

Sa-mon Maki
Com cudn ci Hoi

Ebi tenpura ro-ru

Tsuna Maki - . Unagi Maki
Com cudn ca Ngu Com cudn luon

Com cudn Tom Tempura



Butabara kushi-baro
Thit ba chi - Baré

Negima
Thit GA Bard

Luon xién

Sun;gimo
MéGa

Butabara kushi
Thit ba chi Heo

Gyuniku  So-seji Hotate Yaki
Thit B6 So Diép Nhat nuéng

Tan Shio KushiYaki To-morokoshi Tomato

Luci Heo

Ebi

Bip Cachua

N

Ly

. Saba Yaki . Sanma Shio Yaki Shisyamo Yaki Tako
C4 Saba nuéng C4 Thu Nhit nuéng Cé tritng nuéng Bach tugc nuéng



BBQ Wagyu
B0 Wagyu 100g

-

. . Tonbara . Inoshishi . US nakaochi karubi Supearibu
Ba chi Bo 100g Ba chi Heo 100g Thit heo riing Dé sudn Bo M§ 100g Sudn non Heo

Nankotsu Karaage

Sun Ga chién

. _Shishyamo . Tebasaki
Ca tritng chién Canh Ga chién

Ebi Tempura
Tom Tempura

Ingen Tempura Nasu Tempura

Diu que Tempura

.l‘empura Moriawase .
Tempura téng hgp

Catim Tempura
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Ko-n Itame
Bipxao

Yaki Soba
Mi Soba xdo

Kinoko to To-fu Itame
Pauhii xdonam

Yaki Udon
Mi Udon xiao

Aona Itame Burokkori- Itame . Nasu Miso- Itame Kushinsai Itame

Béng cai xao

Rau cai xao Catim xao Rau mudng xio

. Onigiri
Com nim . Okonomi Yaki
(0 mai/ca Hdi/Rong bién) Banh xéo Nhat

(Ume/Sake/Konbu)

Butsukake Udon

Kaisen Chahan . Butsukake Ume Soba
Milanh Udon

Com chién Hai San Mi lanh Soba




i

Miso Ramen

. Kaisen Ramen
Mi Hai San Mi sup Miso

128

Shoyu Ramen . Tonkotsu Ramen Gyuniku Udon
Mi tWong Mi sap Heo Mi Udon Bo

Soba - Ebi Tempura ( Atatakai/Tsumetai)

Udon - Ebi Tempura (Atat;kai/Tsumetai )

Mi Soba Tom Tempura . Mi Udon Tém Tempura
(Néng/Lanh) (Néng/Lanh)




Bt s =S = il

Ino shishi Nabe . Kaisen Nabe

Liu thit Heo riing Lau Hai San

Ebi Kare- Nabe
Liu cari Tom




Dau nanh lugc - Edamameé™
10 Xién - Yakitori 10 Moriawase
4 chai Tiger - 4 bottle Tiger

Pau nanh ludc - Edamame
10 Xién - Yakitori 10 Moriawase
\ 4 chai Heineken - 4 bottle Heineken

DPiu nanh lugc - Edamame
5 Xién - Yakitori 5 Moriawase
Salad khoai tay - Poteto sarada
Trdng cudn - Dashi Maki
Ga chién - Karaage

Pau nanh ludc - Edamame = :

8 Xién - Yakitori 8 Moriawase - Piu nianh ludc - Edamam
Salad khoai tay - Poteto sarada lo.Xién - Yak.itori 10 Mori
Bach tudc séng trén mi tat - Takowasa 1 thap Sapporo

Ca Tring chién - Shishyamo iy (1 Sapporo Tower)

Mi Soba xao - Yakisoba

Diu nanh ludc - Edamame

5 Xién - Yakitori 5 Moriawase
Sun Ga chién - Nankotsu Karaage
Dua leo tdm gia vi - Piri ¥ Kyiri
Triing cudn tritng ca Tuyét
( Men Dashi Maki)
Sashimi cad Hdi - Sashimi Sa-mon
Lau Hai San - Kaisen Nabe

DPau nanh ludc - Edama
10 Xién - Yakitori 10 Moriawase
Salad khoai tay - Poteto sarada
Ca Tring chién - Shishyamo
Triing cudn tritng ci Tuyét
®(Men Dashi Maki)

Ca Saba nuéng - Saba Yaki
Sashimi cd Hdi - Sashimi Sa-mon
Lau ty chon - Eraberu Nabe
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